
Assiette de fromages  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00 €
Cheese platter

Faisselle de fromage, nature ou coulis de fruits rouges  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.00 €
Cottage cheese plain or red fruits sauce

Dessert du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00 €
Sweet of the day

Tarte aux myrtilles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00 €
Blueberry tart

Tarte au citron  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00 €
Lemon tart

Fruits rafraîchis au marc de Savoie  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12.00 €
Fresh fruits salad with marc de Savoie

Marquise au chocolat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00 €
Melted chocolate cake

Crème brûlée à la vanille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00 €
Vanilla crème brûlée

Nougat glacé et son coulis  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.00 €
Chilled Nougat, red fruits sauce

Gaufre du Télébar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.00 €
Télébar Waf� e

Sélection de glaces & sorbets  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.00 €
Assorted ice-cream

Royal au chocolat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.00 €
Chocolate cake

PRIX NETS

À DÉCOUVRIR AU DÉJEUNER, 
AU GOÛTER, AU DINER...

La liste des allergènes présents 
dans nos plats est à votre disposition à l’accueil.

CUISINE TRADITIONNELLE
ET SPÉCIALITÉS SAVOYARDES

Il est préférable de réserver.



Entrée du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14.00 €
Starter of the day

Potages du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00 €
Soup of the day

Asperges, sauce vinaigrette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00 €
Warm asparagus and vinaigrette

Planche de jambons crus  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.00 €
Cured country ham platter

Terrine de sanglier et foie gras maison  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.00 €
Boar and foie gras terrine

Salade savoyarde  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Petite 12.00 €  Grande 17.00 €
Ham and cheese salad

Salade d’endives au bleu des Causses  . . . . . . . . . . . . Petite 12.00 €  Grande 18.00 €
Endives and blue cheese

Croustillant de reblochon pommes et noix  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00 €
Fried reblochon nems, apple and walnuts

Assiette de Grison aux agrumes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.00 €
Dried meat beef with citrus fruits

Plat du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22.00 €
Special of the day

Côtes d’agneau grillées aux herbes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30.00 €
Grilled lamb chops with herbs

Entrecôte Black Angus grillée au parfum de sel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39.00 €
Grilled Black Angus sirloin steak with sea salt � avours

Faux-� let au poivre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30.00 €
Sirloin steak with a red hot pepper sauce

Faux-� let au bleu d’Auvergne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30.00 €
Sirloin steak with blue cheese sauce

Brochette de volaille printanière  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28.00 €
Chicken skewer

Chateaubriand aux girolles et persillade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39.00 €
Beef � llet with mushrooms, garlic and parsley
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L’Escalope de veau à la crème du Télébar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  33.00 €
Télébar veal with mushrooms cream sauce 

Poisson du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  31.00 €
Fish of the day

Assiette de Robert : Duo de diot et pormonier garni de crozets  . . . . . . . . . . . . .  26.00 €
Savoyard sausage and crozets

Gratinée de reblochon aux crozets et lardons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.00 €
Gratinée of reblochon with crozets and bacon

Penne au gorgonzola et noix  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.00 €
Pasta with gorgonzola cheese sauce and walnuts

Steak végétal aux lentilles, haricots rouges, pois chiches et épices  . . . . . . . . . . . 23.00 €
Vegetarian steak, lentils, red beans, chickpea and spices

Œufs savoyards, salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00 €
Sunny side up with ham and cheese, salad

Œufs au bacon, salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00 €
Sunny side up with bacon, salad

Omelette savoyarde, salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.00 €
Ham and cheese omelet with salad

Omelette au jambon, salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20.00 €
Ham omelet with salad

Omelette au beaufort, salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20.00 €
Beaufort cheese omelet with salad

Omelette aux girolles, salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22.00 €
Mushrooms omelet with salad

Assiette végétarienne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.00 €
Assorted vegetables

Légume du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.00 €
Vegetable of the day

Haricots verts  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.00 €
Green beans

Frites  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.00 €
French fries

Endives poêlées au citron  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.00 €
Stir-fried endives with lemon

Crozets à la savoyarde  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.00 €
Savoyard pasta with cream

Pâtes du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.00 €
Pasta of the day

Côtes d’agneau  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.00 €
Lamb chops

Faux-� let nature  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14.00 €
Sirloin steak

Escalope de veau à la crème  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00 €
Veal scalop with cream sauce

Omelette au choix  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.00 €
Omelet of your choice


